Cirvondato da pinetn, aploppia
e )l mare arzurmo degll Allind
nl, il lido “Fleodindia Bench”
di Otranto @ da dielotto anni un
punte di riferimento  assoluto
asulla costa salenting (diventerd
ufficialmente  mogglorenne |1
prossimo 23 lugliv). Amato dal
la gente del posto, quedio luogo
pode anche del grande appree
tamenio del taristd che, nello
stabilimento  balpeare, (rova
no un vero @ proprio paradiso
terrestre In una delle pin bolle
rone della provinels di Lecco.
Approdo di mare, (nnanging-
o immerso nel Pareo Naturale
degli Allmini. I'impatto del “Fi
codindia™ ¢ davvero sugpesti
vo, soprattutto se godulo dalln
bellissima terrazza panornmica
attrezzata, dove d'estate & pos
sibile vivers momentl di relax
e i grande divertimento. Cuore
pulsante dell'attivita, ehe ol suo
interno vanta anche un ricerca
to ristorante alla carta, & Carlo
De lacob, imprenditore proprie
tarfo e chel che, nel corso di
questy due decennl di nttivied,
ha date al “Fiesselinddia®™ wn*im
proaty ot
un‘anima e un Mﬁ a qnd.h
""H# ea ben oltre un tradiziona-
e lida Lo stabillmento, Infattl,
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VIAGGIO NELLA
ENOGASTRONOMIA SALENTINA

suol ospith. A partire dalla zonn
ristorante, raflinata ed elegante,
vero biglietto da visita del “Fico
dindia® che durante tuiio il glor
no eapita un valzer di colaziond,
prangi e cone a rnitml cadenzati,
non appena § primi caldl fanno
capalino nel Salento. Senza di-

menticare el aperitivi ol wra

o irripetibile.

da Carlo é un percorso gastro-

nomico studlsto ad hoc per chi

di Barbara Politi

terrilorio, vocato allo valorizea
gione della materis prina o alla
stagionalith degll Ingredientl
“Al di Ia del plattl feddi - Ia
bruschetta, il carpaccio, la fri
w1, che sono del must all'linterno
dieel imenu - ¢ una cucina che o

me place definire

nea”™, el T PRI TTE T

“ratemparn

mwtwnmll qutmhmﬂmdﬂ merita pol un'attenzione parti-

o presbbha Lobabiidbeliit is b o il
anlireit. -y R

colare, proponiamo un vero e
proprio percarso gastronomico
condivise con U cliente”, splo
ga Do lacob Pescato del glorno
o Ingredient] a chilometro zero
rendono caratteristico || menu,
nel guale sl rlescono a leggere
chiaramen' feendea o talento
1 i b Carlo P
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mentale. “fl noatra punto di for
@ da sempre la qualits, sma a
livello culinario e¢he in ffto di
greoglienaa dell ospite. Lo staby
Limsenitn & o dimensjone rudotta
quindi Patmiosfer & intima, fa
miliare. Anche U numero di om
breflonl ¢ sempre stato gestito
nel numer] por assicurmne v
vizi eMrelenti Gentlleza, sim
patia e secoglienza, quindl. sono
Il valore aggiunto del mio tequmn,
semnpre in prima limnen durants
tutta la staglone. Fra | vari coii
ponentl c'# Fahlola, ad esemipio,
che ¢ palla squadra da elnque
annl, oramal parte integranite
del progetie chie ha compreso
poriettmmente 'anling 4l questo
Juogo”, recconta il progriewrio
Le soddisfaziond sono ianie, “e
DGn sempre econosmiche”, s
prafwtto in termind di risposia
da parte della pente. “che ap
prezza 'impegno o la dedizions
massima che taita la squadra
mette ol servizio del Fleodindie
“5¢ nom ol fosge un gutrimento
dell’aninin. nen staremiteo qui, o
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